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Quelk: Markische Ally eeine, Dahme Kurier, 18.12.2006

Applaus fur RettichrahmsofRe mit Truffelsaft Im ,Wirtshaus am See“ schmausten
wieder Feinschmecker / Fur einige gab es eine besondere Auszeichnung

HEIDRUN VOIGT

ZEUTHEN Eigentlich wollte Reirhard Schuberth nur mal einen Tee zwischen zwei Geschéftsterminen tiinken, als eram ,Wirtshaus
am See" anhielt Dabei kam der W einspezialist mit dem W irt HARTMUT LEUTLOFF ins Gespréch und schlug ihm vor, Mentiabende
mit speziell auf die einzelnen G &nge abgestim mten W einen anzubieten. Das war 1998 und die Geburtsstunde der begehrten
Feinschmeckerabende im ,Wittshaus am See* in Miers dorf.

Am vergangenen Samstag wurden dort die Feinschmec ker des Jahres anlasslich des letzten Meniabends 2006 ausgezeichnet.

HARTMUT LEUTLOFF freute sich, dassdie Veranstaltung schon seit vier Wochen ausverkauft war und sagte zu den G asten:
»Eigentlich sind Sie alle Sieger, weil esohne Ihren Gaumen nicht geht. EIf Feinsc hm eckerabende m it 430 Bes uc hern hatten wirin
diesem Jahr.*

Gute Chancen zur Gourmetkiirung hatte, wer auf vielen dieser Verarnstaltungen und auf den so genannten ,kleinen Feinsc hm eckern®,
wo beispielsweis e in die Welt desKasesund des Fischs eingefuhit wurde, gewesen war. Unter den Wirtshaus-Gasten sind im mer
viele Dahmelander, aber bei der Pram ierung hatten diesesMal die Bediner die N ase vorn.

Den ersten Platz belegte Michael Galle und das hintereinander schon zum vierten Mal. Der Bohnsdorfer schwért auf die Kiiche im
Wirtshaus und gehtauch mal unter der Woche mit seiner Familie dort essen. Er besuc hte zehn der elf Feinsc hm eckerabende und
diverse der kleinen.

Anton Schuck hatte es von Nulauf den zweiten Platz gesc hafft. Er nimmt extra den Weg von Berlin-Wannsee auf sich, umdas
Wirtshaus zu besuchen. ,DasEssen zusammen mit dem Wein ist einfach ein Abenteuer, und das allesin einer lockeren famili ren
Atmosphare®, schwarmte seine Frau Beate.

Die familiare Atm osphare schatzen auch Eberhard und Christa Jahn sehr, die in Zeuthen ein Woc henendgrunds tiick haben. ,Da
ursere Kinder hier leben, machen wir auch unsere Familienfeiern im Wirtshaus“, so Chiista Jahn. Der vierte im Bunde der Gewi nner
war Albrec ht Norbert.

Die Feinschmecker 2006 erhielten, abhangig von ihrer ,Leistung“, Reisegutscheire, eiren Bildband und eine Einladung zum Essen.
Und natiidich war auch der letzte Feinschmecker 2006 wieder voller gelungerer Uberras chungen. Reinhard Schuberth hatte die
Weine ausgewdhlt und gab Edauterungen zu den edlen Tropfen. Von einer Rahmsuppe vom schwarzen Rettich mit Triffels aft und

Steinpilzen ging es zur Enterkeule auf Mangomark, tber Heilbutt aus dem Atlantik zum Rehsawerbraten aus Brandenburg.

DasTupfelchen auf dem i: Milc hs chokoladenparfait m it Birnenkompott und lauwarmen Preisel beer-Relish. Zu verdanken waren diese
Késtichkeiten wie immer Heidi LEUTLOFF und ihem Team, dasin der Kiiche wahre Wunder vollbrac hte .

Dafiir bekam en sie von den Gasten im Wirtshaus einen herzlichen Appl aus.
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