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Spal am Genuss gastronomie Dahmelander Esskultur im Wirtshaus am See:
Feinschmeckern geht es um mehr als nur Appetit

ZEUTHEN Der monatliche Feinsc hm ecker-Abend im Zeuthener Wirtshaus am See ist langst eine Institution. Auc h die zwdlfte und
lezte Runde des Jahres am Samstag war wieder ausgebucht. Dabeihatte Gastgeber HAR TMUT LEUTLOFF diesmalgar keine
Meni-Karten verschic kt.

Seine Feinschmecker wissen eben, dass sie im Wirtshaus etwas Besonders erwartet. Und so lieBen sie sich am Nikolaustag einfach
Gbermschen. LEUTLOFF freute sich iiber dasVertrauven und sah sich gleichzeitig bestatigt. ,Essen und tinken sehenwirals
Kulturgut, dasschéatzen uns ere Gaste.

Farihn istdasnicht nurein Anspruch ans eigene Haus. LEU TLOFF wirbt seit Jahren fiir eine Dahmelander Esskulwr, die mehr
bietet, als nur den Appetit zu stillen. Er rief den Wettbewerb Dahmelander Gastlichkeit mit ins Leben, bei dem Gutesiegel fiir
herausragende gastrnomische Leistungen vergeben werden. Im Brandenburgisc hen Gaststéttenverband streiet er a's
Prasidiumsm itglied fur seine Phil csophie. Uber gute Konkurrenz in der Region ist er froh. ,Das hebt das Niveau und hilft urs allen.*

Uber die Jahre hat sich das Wirtshaus eine treue Stam mkundschaft erarbeitet, die LEUTLOFF vertraut ,kulinaris che Freunde" nennt.
,Die Kunden sind mit uns gewachsen und wir mit ihnen. Wir haben ein sehr kritisches und anspruchs volles Publikum.*

Ein Feinsc hm ecker aus Berlin ist so angetan von der Kochkunst im Wirts haus, dass er quasi gesetztist auf der Gasteliste — er meldet

sich nur noch, wenn er nicht kkmmen kann. Fiir HARTMU T LEUTLOFF und seine Meis terkichin, Ehefrau Heideruth, ist das wie ein
Ritterschlag.

Am Samstag hatten sie ein Ment mit weihnachtlicher Note kreiert —wiizig und stiB: Entenirillette, karmamellisierte Gans estopfleber,
Jakobsm uscheln mit salzigem Kurbis krokant, Zac kenbars ch mit Bouil labaisse-Sauce, Entenbrust mit Tannenhonig und zum Schluss
ein Christstol en-Mandel-Parfait — das waren die Stationen der mehrstiindigen virtuosen kulinarischen Reise mit jeweils passenden

Weinen, die wie ein i-Tupfelchen den Geschm ack desEssens wllendeten. HAR TMUT LEUTLOFF stellte jeden Gang an den Tischen

kurz vor und wiinschte nicht etwa einen ,Guten Appetit* sondern ,Viel Spa*, was dem genisslichen Charakter des Abends mehrals

angem essen war.

Als schlieRlich Heideruth LEUTLOFF mitihren Helfern vor die Gste trat, war es wie nach einer grandiosen Vorstellung im Theater:
Die Hauptarsteller des Abends ernteten tosenden Applaus. paw
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