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Artikelansicht

Quelk: Markische Ally emeine, Dahme Kurier, 11.09.2008

Eine Nasenléange voraus Geschaftsleben Gaste genossen Spitzen-Jahrgangswein
bereits am Abend vor der offiziel len Prase ntation

Esgibt Gourmets, fir die ist Bmndenburg ein kuinarisches Brachland. Die waren aber bestimmt noch nicht im ,Wirtshausam See*
in Miersdorf. Freitag fand dort der monatliche Feinschmeckerabend statt Ein Genuss.

Von Hei drun Voigt

MIERSDORF ,Wir haben heute 56 Géste hier. Sechs Leuten mussten wir absagen, denn wir sind restlos ausverkauft“, meinte
Restaumnthef HARTMUT LEUTLOFF.

Die Besucher waren aber nicht nur wegen der Kochkiinste von HeidiLEU TLOFF urd ihrem Kic henteam gekom men, sondern auch
wegen der edlen Topfen vom Pfalzer Weingut ,Ge heimer Rat Dr. von Bassem ann-Jordan®.

Sebastian Wandt, Verkaufsleiter des Gutes, stellte die Weine vor und erzéhlte von der Gesc hichte desHauses. Knapp 50 Hektar
gehoren zum Gut in Deidesheim , das 1718 gegrindet wurde und hauptsachlich Riesling anbaut. Wandt war angereist, um W eine bei
der offiziellen Premiere der ,groBen Gewachse* im Rahmen der Jahrgangs prasentation der deuts chen Spitzenweingiter in Bedin
vorzustellen. Bei den ,groRen Gewachsen* handelt es sich um klassis che Rebsorten, die in der besten Lage eines Weingutes unter
bestim mten Bedingungen angebaut werden und deren Weine dreiBlindverkostungen bestehen m is sen.

Das,Wirtshausam See“war der offiziellen Premiere um eine Nasenlange voraus, denn ein ,groBes G ewachs* vom ,Bass ermann-
Jordan Weingut“wurde bereits Freitagabend im Wirtshaus eingeschenkt — ein Riesling. Er durfte ein Zanderfilet auf Gemusefondue
mit Kalbsschwarnz und Blattsalat-Meerrettichsole begleiten.

Die G aste waren begeistert ,Ich bin 6fter mit Geschaftsfreunden hier und habe auch die ,groen Gewachse'auf der Karte des
Wirtshauses schon alle gekostet”, verriet Steffen Hickmamn aus Zeuthen. Seit funf Jahren besucht der Architekt m it seiner Ehefrau
Doren die Feinschmeckerabende.

Far Annett Krowiorzund Andreas Bareben war es die erste Bekanntschaft mit einem ,grolen Gewéachs“. Das Paar aus Zeuthen kennt
das ,Wirtshaus am See“ seit knapp zwei Jahren. ,lIch finde es sehr interessant, zwischen den Gangen etwas Uber den Wein zu
erfahren®, so Annett Krowiorz .

Miteiner Tomatenterrine mit Ziegenfrischkdase hatte der Abend begonnen, mit einem Basilikumsorbet und Aprikosenschmand endete
der Genuss. Als die Gaste sich beim Kichenteam kurzvor Mitternacht dafiir mit Applaus bedankten, gab esnoch eine kleine
Uberrasc hung. Chrisopher Wolf, der ein 13-monatiges Praktikum im ,Wirtshaus am See" absolvierte, wurde herzlich verabsc hiedet.
»Du wirst uns sehr fehlen®, meinte Heidi LEU TLOFF geriihit. Der 28-Jahrige hatte berits sein Vordiplom fir

Betrie bs wirtschaftslehre in der Tasche, als er sich ents chlossKoch zu werden und sein Studium abbrach. ,Ich will das wn, was mir
SpaR macht®, sagte der junge Mann iiberzeugt. Seine Ausbildung an der Gastro-Privatschule in Berlin-Kopenick bezahlt er abrigens
aus eigener Tasche.
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