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VERTRAUEN IN DEN EIGENEN GESCHMACK Franzosischer WINzer im ,Wirtshaus*

MIERSDORF Stéphane Saurel hat bereits eINen anstrengenDEN Tag hi Nter sich, als er Samstagabend se INe Wel Ne im ,Wittshaus

am See“ IN Miersdorf vorstel It. Der junge Franzose ist seit 3.30 Uhr auf DEN Bel Nen. Um 10 Uhrwar er IN Schonefeld gelandet und
hatte tagstiber Fachhandler IN Ber IN besucht.

Die Anstrengung istihm nicht anzumerken. Mit ruhiger, freund icher Stimme stellt er der fast 60-kbpfigen Gourmetgemel Nde se INe
We INe vor. ,Beim Wel N geht es vorallem darum, dem EIGENEN GESCHMACK zu VERTRAUEN.“EINe gewisse Sicherheit biete
die Ezeugerabfiilung, weil das We INgut dam mit selNem Namen dah INer steft.

JlesTerrasses d' Eole“ heift die Dom ane IN der Nahe von Avignon, die Stéphane Saurel IN der dritten Generation betreibt. Da se IN
We INberg, bed INgt durch die Lage, standig dem WI Nd ausgesetztist, wurde das Gut nach dem Gott des WiNdes, Eole, benannt.

SaurelsGoReltem und Eltem lieferten die Trauben an elNe Genossenschaft, die sie weiter verarbeitete. ,Vor knapp zehn Jahren
haben wir elNen Keller I N DEN We INberg hiNe IN gebaut und angefangen unseren EIGENEN We IN zu machen . Dam it hat sich
der ausgebildete | Nformati ker el Nen Traum verwi iklicht. Zuerst fuhr er noch zweigleisig. Bald war ihm jedoch Kar, dass er im
Herzen WelNbauer ist.

Kurz fristig hat der WiNzer elNen Flug nach Bed IN umgebucht, nurum auch im ,Wirtshausam See“seINe Wel Ne vorstel len zu
konren. Warum dieser Aufwand? Saurel: ,Ich hatte versprochen zu kom men, und ich war auch reugierig auf die Leute hier.

Entdeckt hat die junge aufstrebende Domane RelNhard Schuberth. Der BerlINer WelNfachmann berét und begleitet die
Fe INschmeckerabende im Wirtshaus seit der ersten Swunde.

Viele, die gekommen waren, gehéren seit langem zur el Nges chworenen Fangem elNde. So auch Notbert Albrecht und Karsten Krull.
Krull, der I N Miersdorf Werder lebt, me INte: ,Mit so viel Liebe und Kreativitat wird nirgendwo anders IN BranDENburg gekocht.
Albrecht fand die Idee, die We INe von el Nem W INzer vorstellen zu lassen, sehr gut. Erbekannte, dass er — seitdem er zu DEN

FeINschmeckerabenDEN geht — mehr auf die Qualitat beim We INkauf achtet.

Auch Stéphane Saurelwar von der Kiiche begeistert. ,Ich wiide gern beiHeidi Leutloff mal el N Praktikum machen*, sagte der
Franzose. Dasfreute matirlich die KiichenchefIN und ihr Team, die wie der W INzer e INen anstrengenDEN Tag hINter sich hatten.
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